Erster Jahrgang gart im Keller

WEINLESE ,Jever Terrassen-Winzerverein® erntet 70 Kilogramm Trauben

Der Winzerverein griin-
dete sich im August. Be-
vorzugte und gut geeig-
nete Rebsorte filr Jever
ist die Regent-Rebe.

VON MELANIE HANZ

JEVER - Nachdem Mitte Sep-
tember in den  deutschen
Weinanbaugebieten  bereits
die Weinlese begonnen hatte
und der erste FederweiBe auf
dem Markt ist, haben auch in
Jever Anfang Oktober Rinf
«Winzergenossen” ihre Trau-
ben geerntet.

Im August hame sich der

Liter Regent-Rotwein vergl-
ren seither auf der Maische,
dazu 20 Liter weiler Most im
Giirballon.

=Im Ergebnis kinnem wir
ein durchschnitliches Most-
gewicht von ca. 70 Grad Qech-
sle aufweisen®, ist Hildebrand
stolz In der Regel liegt das

..E-:%s hit elin;es E::“ET
njahrgangs in utsch-
land mwischen 70 und 80 Grad

Cechsle. Mit %0 Grad Oechsle
konnte Wi nosse  Nor-
bert Kirzeder auf seiner Sild-
terrasse wnter der Pergola fiir
den . nt” einen Spitzen-
wert vorwelsen = Harry Gesss
per in Clevemns emeichte mit
seinem weilen Most aus offe-

..I!w.;:‘rﬂ rras- ner Eﬂd[a.gchhna
sen-Winaerver- — Nyp jst der erste methin noch 65
cin” um Holger g - Grad Qechsle,
ildebrand it Meilenstein auf “Damit kdn-
{nﬂﬁth dem Weg zum nen wir mit ca. 9
zehn  Mitglie- A hiz 10 Volumen-
dern Egﬁﬂ' Jewrﬂ“;f:g prozent  Alkohol
det. .Nun st geﬁ € unseres ersten
der erste Mei- HOLGER HILDEBRAND TeversJahr=
lenstein  auf gangs rech-

dem ¥ Um Nen”~, 5o
Jever-Wein' fickt®, freut  Hildebrand, Ein Teil

sich Hildebrand: Bei herrdi- des Ertrags von Kir-

chem Sonnenschein wurde
der 20010er Jever-Wein®™ aufl
fanf verschiedenen Sid-Ter-
rassen der Winzergenossen
gelesen,. Mahemu V0. EKilo-
Trauben wurden ge-

ﬂllcn.
In Handarbeit hamen Hal-
r Hildebrand und seine
u Elena und die Beenen
von den Rispen getrennt, so
dass nur reife, gesunde Trau-
Ben in der Kelter landeten, 20

Morbert Wirreders
Trauben erreichten 90 Grad
Dechsle,

[ -

zeder werde als sor-
tenreiner  Hegent®
] aut = .ich hof-
fe hier auf ca, 11 his
12 Volumenprozent
Alkohol, also einen
wuchtigen  Jever-
Wein®, berichtet Hil-
debrand. Insgesamt
rechnet er mit mnd
100 Flaschen des Jahr-
gangs 2010, .
Insgesamt  haben  die
Winzergenossen  festgestellt,
dassagcgbcn an Terrassen mit
Uberdachung die besten Er-

-%M'%gﬁn. Eine lehrreiche
aben sie bei Ger-
. | hard un

Leni Werber ge-
macht, wo zur Lese nur noch
Reste einer ehemals erfolgver-
sprechenden Lage Gbrig wa-
ren = Jdie Amseln hatten gan-
e Arbeit geleistet”, berichte
Hildebrand.

Am 10, Depember ab 19
o djf it

nzer jhren jungen n
erstmals verkosten. Dann fin-
det auch ein Seminar dber
den BEegent-Rotwein statt.

Der Begent ist als Bebsorte
filr unser hiesiges Klima opt-
mal, denn die Bebe ist frost-

F

fest und pilzresistent™, weill
Hildebrand. Erwdiinscht sich.
dass der Terrassen-Winzervers
eln weiter wilchst: JSiduerras-
sen gibt es in’ Jever viele =
Oberall kinnen Jeveraner Re-
ben setzen®, e Und
vear am liechsten "

Die Regent-Rebe wurde als
Sorte erst 1996 fred ben
und ist damit eine noch junge
Sorte, Sie ist eine Kreuzung
aus der weilen Sorte Diana
und der roten Sorte Cham-
bourcin, Regent lefert dun-
kelrate samtig-weiche Weine
mit tiefer Rotfirbung. Ges
schmacklich reicht dcr%tcgcm
an sidlindische Weine heran.

Grad Oechsle

ist eine Mageinheit flr’
das Mostgewicht'des
Traubenmosts. Sie ist
nach ihrem Erfinder, dem
Pforzheimer Mechaniker
Ferdinand Oechsle,
benannt. Das Mostge-
wicht st Ma@ filir den
Anteil der gelbsten Stoffe
(mehrheitlich des
Zuckers) im Traubenmost.
Gemessen wind das Most-
gewicht mit giner Most-
waage, einem kalibrierten
Ardgmeter.



